
Mises en boucheMises en bouche

AppetizersAppetizers

--

Noix de Saint-Jacques Noix de Saint-Jacques des côtes bretonnesdes côtes bretonnes, beurre blanc au champagne et truffe, beurre blanc au champagne et truffe

Scallops from Brittany, beurre blanc with champagne and truffleScallops from Brittany, beurre blanc with champagne and truffle

--

Raviole de homard, jus corséRaviole de homard, jus corsé

Lobster raviole, well-seasoned gravyLobster raviole, well-seasoned gravy

--

Tourte de poularde foie gras et truffe, purée de pommes de terre à la truffeTourte de poularde foie gras et truffe, purée de pommes de terre à la truffe

Poularde pie with foie gras and truffle, mashed potatoes with truffle Poularde pie with foie gras and truffle, mashed potatoes with truffle 

--

Bleu de Bonneval, pain aux fruits et salade d’herbesBleu de Bonneval, pain aux fruits et salade d’herbes

Bonneval blue cheese, fruit bread and herbs saladBonneval blue cheese, fruit bread and herbs salad

--

Les douceurs de la Saint SylvestreLes douceurs de la Saint Sylvestre

New Year’s Eve dessertNew Year’s Eve dessert

--

MignardisesMignardises

SweetsSweets

Dîner du Nouvel An 2027Dîner du Nouvel An 2027
New Year’s Eve Dinner 2027New Year’s Eve Dinner 2027

La Table de JeanneLa Table de Jeanne
195 €/adulte - 105 €/enfant - 195 €/adulte - 105 €/enfant - Hors boissonsHors boissons

195 €/adult - 105 €/children - 195 €/adult - 105 €/children - Drinks excludedDrinks excluded  
Menu susceptible d’évoluer -Menu susceptible d’évoluer -  Menu is likely to change  Menu is likely to change


